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OSAKA SHOYU RAMENOSAKA SHOYU RAMEN520.
ราเมงโชยุสุกาเกะสไตล์โอซาก้าราเมงโชยุสุกาเกะสไตล์โอซาก้า

159.-159.-159.-
Aged Shoyu Ramen
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OSAKA TONKOTSU RAMENOSAKA TONKOTSU RAMEN521.
โอซาก้า ซุปกระดกูหมูโชยุราเมงโอซาก้า ซุปกระดกูหมูโชยุราเมง

179.-179.-179.-
Osaka Tonkotsu Shoyu Ramen 

Fish

Use ingredients

Pork Chicken

Fish

Use ingredients

Pork

หมูและเป�ดชาชสีูชมพูของเราผ่านการซูวีหมูและเป�ดชาชสีูชมพูของเราผ่านการซูว ี
แบบอณุหภมิูต�า 6 ชั�วโมง เนื�อนุ่มมากค่ะแบบอณุหภมิูต�า 6 ช ั�วโมง เนื�อนุ่มมากค่ะ
ทานได้อยา่งสบายใจนะคะทานได้อยา่งสบายใจนะคะ

Our pink pork and duck chashu areOur pink pork and duck chashu are
gently cooked at low temperaturegently cooked at low temperature
for 6 hours, giving them a soft,for 6 hours, giving them a soft,
ham‑like texture. Please enjoy withham‑like texture. Please enjoy with
confidence.confidence.

หมูและเป็ดชาชูสีชมพูของเราผ่านการซูวี
แบบอุณหภูมิต่ำ 6 ชั่วโมง เนื้อนุ่มมากค่ะ
ทานได้อยา่งสบายใจนะคะ

Our pink pork and duck chashu are
gently cooked at low temperature
for 6 hours, giving them a soft,
ham‑like texture. Please enjoy with
confidence.

580.
ชดุเกี�ยวซา่ + ชาเขยีวชดุเกี�ยวซา่ + ชาเขยีว

Gyoza & Green Tea SetGyoza & Green Tea Set
ชุดเกี�ยวซา่ + ชาเขยีว

Gyoza & Green Tea Set

+ 65.-+ 65.-+ 65.- 581.
ชดุไก่คาราเกะ + ชาเขยีวชดุไก่คาราเกะ + ชาเขยีว

Karaage ChickenKaraage Chicken
& Green Tea Set& Green Tea Set

ชุดไก่คาราเกะ + ชาเขยีว
Karaage Chicken
& Green Tea Set

+ 89.-+ 89.-+ 89.- 582.
ชดุขา้วผัดชาช ู+ ชาเขยีวชดุขา้วผัดชาช ู+ ชาเขยีว

Chashu Fried RiceChashu Fried Rice
& Green Tea Set& Green Tea Set

ชุดขา้วผัดชาช ู+ ชาเขยีว
Chashu Fried Rice
& Green Tea Set

+ 129.-+ 129.-+ 129.- 583.
ชดุขา้วหน้าชาช ู+ ชาเขยีวชดุขา้วหน้าชาช ู+ ชาเขยีว

Chashu Rice BowlChashu Rice Bowl
& Green Tea Set& Green Tea Set

ชุดขา้วหน้าชาช ู+ ชาเขยีว
Chashu Rice Bowl
& Green Tea Set

+ 199.-+ 199.-+ 199.-

GYOZAGYOZA    + GREEN TEA+ GREEN TEAGYOZA  + GREEN TEA KARA AGE + GREEN TEAKARA AGE + GREEN TEAKARA AGE + GREEN TEA CHA-HAN + GREEN TEACHA-HAN + GREEN TEACHA-HAN + GREEN TEA CHASHU DON + GREEN TEACHASHU DON + GREEN TEACHASHU DON + GREEN TEA



99.-99.-99.- 129.-129.-129.-

79.-79.-79.-
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Mini MATCHA TONKOTSU RAMENMini MATCHA TONKOTSU RAMEN

537.
มัทฉะ ทงคตสึราเมง ขนาดมินิมัทฉะ ทงคตสึราเมง ขนาดมินิ

149.-149.-149.-Mini Matcha Tonkotsu Ramen
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Mini EX SPICY TONKOTSU RAMENMini EX SPICY TONKOTSU RAMEN

538.
ราเมงเผ็ดพิเศษสุด ขนาดมินิราเมงเผ็ดพิเศษสุด ขนาดมินิ

169.-169.-169.-Mini Devil-Spicy Ramen
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Mini OSAKA TONKOTSU RAMENMini OSAKA TONKOTSU RAMEN

535.
โอซาก้า ซุปกระดกูหมูโชยุราเมง ขนาดมินิโอซาก้า ซุปกระดกูหมูโชยุราเมง ขนาดมินิ

Mini Osaka Tonkotsu Shoyu Ramen 
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Mini HAMAGURI RAMENMini HAMAGURI RAMEN

536.
ราเมงซุปหอยตลับฮามากรุ ิขนาดมินิราเมงซุปหอยตลับฮามากรุ ิขนาดมินิ

Mini Clam Dashi Ramen
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Mini OSAKA SHOYU RAMENMini OSAKA SHOYU RAMEN

534.
ราเมงโชยุสุกาเกะสไตล์โอซาก้า ขนาดมินิราเมงโชยุสุกาเกะสไตล์โอซาก้า ขนาดมินิ

Mini Aged Shoyu Ramen

Tasting Size
ขนาดชมิรสขนาดชิมรส

ขอแนะนำใหล้องชมิดนูะครบั !!ขอแนะนําใหล้องชมิดนูะครบั !!

เส้นเพิ�มเส้นเพิ�ม
ExtrExtra Noodlesa Noodles

เส้นเพิ�ม
Extra Noodles

KAEDAMAKAEDAMAKAEDAMA

540.

หมูชาชซููวีหมูชาชซููว ี
SSous-vide cookingous-vide cooking

Pork ChashuPork Chashu

หมูชาชซููวี
Sous-vide cooking

Pork Chashu
70.-

BUTA HUMBUTA HUMBUTA HUM

541.

เป�ดชาชซููวีเป�ดชาชซููว ี
Sous-videSous-vide cooking cooking

duck Chashuduck Chashu

เป็ดชาชซููวี
Sous-vide cooking

duck Chashu
50.-

KAMO HUMKAMO HUMKAMO HUM

542.

ไก่ชาชซููวีไก่ชาชซููว ี
Sous-videSous-vide cooking cooking

Chicken ChashuChicken Chashu

ไก่ชาชซููวี
Sous-vide cooking

Chicken Chashu
30.-

TORI HUMTORI HUMTORI HUM

543.

หมูสามชั�นตุน๋ชาชูหมูสามช ั�นต ุน๋ชาช ู
BrBraised Pork Bellyaised Pork Belly

ChashuChashu

หมูสามชั�นตุน๋ชาชู
Braised Pork Belly

Chashu
90.-

BUTABUTA    BARABARA

CHASHUCHASHU

BUTA  BARA
CHASHU

544.

ต้นหอมต้นหอม
GreenGreen Onion Onion

ต้นหอม
Green Onion

20.-

NEGINEGINEGI

545.

Regular
Half

50.-
30.-
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JUKUSEI SHOYU RAMEN DXJUKUSEI SHOYU RAMEN DX522.

โชยุราเมงสุกาเกะ – ดีลักซ์โชยุราเมงสุกาเกะ – ดีลักซ์

199.-199.-199.-
Aged Shoyu Ramen – Deluxe

チ
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ら
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CHASHU SHOYU RAMENCHASHU SHOYU RAMEN523.
โชยุราเมง ชาช ูโชยุราเมง ชาชู 

280.-280.-280.-
Chashu Shoyu Ramen 

Fish

Use ingredients

Pork Chicken

Fish

Use ingredients

Pork Chicken

หมูและเป�ดชาชสีูชมพูของเราผ่านการซูวีหมูและเป�ดชาชสีูชมพูของเราผ่านการซูว ี
แบบอณุหภมิูต�า 6 ชั�วโมง เนื�อนุ่มมากค่ะแบบอณุหภมิูต�า 6 ช ั�วโมง เนื�อนุ่มมากค่ะ
ทานได้อยา่งสบายใจนะคะทานได้อยา่งสบายใจนะคะ

Our pink pork and duck chashu areOur pink pork and duck chashu are
gently cooked at low temperaturegently cooked at low temperature
for 6 hours, giving them a soft,for 6 hours, giving them a soft,
ham‑like texture. Please enjoy withham‑like texture. Please enjoy with
confidence.confidence.

หมูและเป็ดชาชูสีชมพูของเราผ่านการซูวี
แบบอุณหภูมิต่ำ 6 ชั่วโมง เนื้อนุ่มมากค่ะ
ทานได้อยา่งสบายใจนะคะ

Our pink pork and duck chashu are
gently cooked at low temperature
for 6 hours, giving them a soft,
ham‑like texture. Please enjoy with
confidence.

580.
ชดุเกี�ยวซา่ + ชาเขยีวชดุเกี�ยวซา่ + ชาเขยีว

Gyoza & Green Tea SetGyoza & Green Tea Set
ชุดเกี�ยวซา่ + ชาเขยีว

Gyoza & Green Tea Set

+ 65.-+ 65.-+ 65.- 581.
ชดุไก่คาราเกะ + ชาเขยีวชดุไก่คาราเกะ + ชาเขยีว

Karaage ChickenKaraage Chicken
& Green Tea Set& Green Tea Set

ชุดไก่คาราเกะ + ชาเขยีว
Karaage Chicken
& Green Tea Set

+ 89.-+ 89.-+ 89.- 582.
ชดุขา้วผัดชาช ู+ ชาเขยีวชดุขา้วผัดชาช ู+ ชาเขยีว

Chashu Fried RiceChashu Fried Rice
& Green Tea Set& Green Tea Set

ชุดขา้วผัดชาช ู+ ชาเขยีว
Chashu Fried Rice
& Green Tea Set

+ 129.-+ 129.-+ 129.- 583.
ชดุขา้วหน้าชาช ู+ ชาเขยีวชดุขา้วหน้าชาช ู+ ชาเขยีว

Chashu Rice BowlChashu Rice Bowl
& Green Tea Set& Green Tea Set

ชุดขา้วหน้าชาช ู+ ชาเขยีว
Chashu Rice Bowl
& Green Tea Set

+ 199.-+ 199.-+ 199.-

GYOZAGYOZA    + GREEN TEA+ GREEN TEAGYOZA  + GREEN TEA KARA AGE + GREEN TEAKARA AGE + GREEN TEAKARA AGE + GREEN TEA CHA-HAN + GREEN TEACHA-HAN + GREEN TEACHA-HAN + GREEN TEA CHASHU DON + GREEN TEACHASHU DON + GREEN TEACHASHU DON + GREEN TEA
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HAMAGURI RAMENHAMAGURI RAMEN524.

ราเมงซุปหอยตลับฮามากรุ ิราเมงซุปหอยตลับฮามากรุ ิ

250.-250.-250.-
Clam Dashi Ramen
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KAMO NEGI NIBOSHI RAMENKAMO NEGI NIBOSHI RAMEN525.

ราเมงนิโบช ิเป�ดกับต้นหอมญี�ปุ�น ราเมงนิโบชิ เป็ดกับต้นหอมญี่ปุ่น 

220.-220.-220.-
Duck & Leek Niboshi Ramen 

Fish

Use ingredients

Pork Chicken

Fish

Use ingredients

Pork Chicken

หมูและเป�ดชาชสีูชมพูของเราผ่านการซูวีหมูและเป�ดชาชสีูชมพูของเราผ่านการซูว ี
แบบอณุหภมิูต�า 6 ชั�วโมง เนื�อนุ่มมากค่ะแบบอณุหภมิูต�า 6 ช ั�วโมง เนื�อนุ่มมากค่ะ
ทานได้อยา่งสบายใจนะคะทานได้อยา่งสบายใจนะคะ

Our pink pork and duck chashu areOur pink pork and duck chashu are
gently cooked at low temperaturegently cooked at low temperature
for 6 hours, giving them a soft,for 6 hours, giving them a soft,
ham‑like texture. Please enjoy withham‑like texture. Please enjoy with
confidence.confidence.

หมูและเป็ดชาชูสีชมพูของเราผ่านการซูวี
แบบอุณหภูมิต่ำ 6 ชั่วโมง เนื้อนุ่มมากค่ะ
ทานได้อยา่งสบายใจนะคะ

Our pink pork and duck chashu are
gently cooked at low temperature
for 6 hours, giving them a soft,
ham‑like texture. Please enjoy with
confidence.

เส้นเพิ�มเส้นเพิ�ม
ExtrExtra Noodlesa Noodles

เส้นเพิ�ม
Extra Noodles

KAEDAMAKAEDAMAKAEDAMA

540.

หมูชาชซููวีหมูชาชซููว ี
SSous-vide cookingous-vide cooking

Pork ChashuPork Chashu

หมูชาชซููวี
Sous-vide cooking

Pork Chashu
70.-

BUTA HUMBUTA HUMBUTA HUM

541.

เป�ดชาชซููวีเป�ดชาชซููว ี
Sous-videSous-vide cooking cooking

duck Chashuduck Chashu

เป็ดชาชซููวี
Sous-vide cooking

duck Chashu
50.-

KAMO HUMKAMO HUMKAMO HUM

542.

ไก่ชาชซููวีไก่ชาชซููว ี
Sous-videSous-vide cooking cooking

Chicken ChashuChicken Chashu

ไก่ชาชซููวี
Sous-vide cooking

Chicken Chashu
30.-

TORI HUMTORI HUMTORI HUM

543.

หมูสามชั�นตุน๋ชาชูหมูสามช ั�นต ุน๋ชาช ู
BrBraised Pork Bellyaised Pork Belly

ChashuChashu

หมูสามชั�นตุน๋ชาชู
Braised Pork Belly

Chashu
90.-

BUTABUTA    BARABARA

CHASHUCHASHU

BUTA  BARA
CHASHU

544.

ต้นหอมต้นหอม
GreenGreen Onion Onion

ต้นหอม
Green Onion

20.-

NEGINEGINEGI

545.

Regular
Half

50.-
30.-
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TONKOTSU RAMEN DXTONKOTSU RAMEN DX526.

ทงคตสึราเมง – ดีลักซ ์ทงคตสึราเมง – ดีลักซ์ 

240.-240.-240.-
Tonkotsu Ramen – Deluxe 
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MISO KAKUNI TONKOTSU RAMENMISO KAKUNI TONKOTSU RAMEN527.

มิโซะ ทงคตสึราเมง พรอ้มหมูสามชั�นตุ๋น มิโซะ ทงคตสึราเมง พร้อมหมูสามชั้นตุ๋น 

290.-290.-290.-
Miso Tonkotsu Ramen with Braised Pork Belly

Fish

Use ingredients

Pork Chicken

Fish

Use ingredients

Pork Chicken

580.
ชดุเกี�ยวซา่ + ชาเขยีวชดุเกี�ยวซา่ + ชาเขยีว

Gyoza & Green Tea SetGyoza & Green Tea Set
ชุดเกี�ยวซา่ + ชาเขยีว

Gyoza & Green Tea Set

+ 65.-+ 65.-+ 65.- 581.
ชดุไก่คาราเกะ + ชาเขยีวชดุไก่คาราเกะ + ชาเขยีว

Karaage ChickenKaraage Chicken
& Green Tea Set& Green Tea Set

ชุดไก่คาราเกะ + ชาเขยีว
Karaage Chicken
& Green Tea Set

+ 89.-+ 89.-+ 89.- 582.
ชดุขา้วผัดชาช ู+ ชาเขยีวชดุขา้วผัดชาช ู+ ชาเขยีว

Chashu Fried RiceChashu Fried Rice
& Green Tea Set& Green Tea Set

ชุดขา้วผัดชาช ู+ ชาเขยีว
Chashu Fried Rice
& Green Tea Set

+ 129.-+ 129.-+ 129.- 583.
ชดุขา้วหน้าชาช ู+ ชาเขยีวชดุขา้วหน้าชาช ู+ ชาเขยีว

Chashu Rice BowlChashu Rice Bowl
& Green Tea Set& Green Tea Set

ชุดขา้วหน้าชาช ู+ ชาเขยีว
Chashu Rice Bowl
& Green Tea Set

+ 199.-+ 199.-+ 199.-

GYOZAGYOZA    + GREEN TEA+ GREEN TEAGYOZA  + GREEN TEA KARA AGE + GREEN TEAKARA AGE + GREEN TEAKARA AGE + GREEN TEA CHA-HAN + GREEN TEACHA-HAN + GREEN TEACHA-HAN + GREEN TEA CHASHU DON + GREEN TEACHASHU DON + GREEN TEACHASHU DON + GREEN TEA
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MATCHA TONKOTSU RAMENMATCHA TONKOTSU RAMEN528.

มัทฉะ ทงคตสึราเมง มัทฉะ ทงคตสึราเมง 

280.-280.-280.-
Matcha Tonkotsu Ramen 
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NIBOSHI TONKOTSU RAMENNIBOSHI TONKOTSU RAMEN529.

นิโบช ิทงคตสึราเมง นิโบชิ ทงคตสึราเมง 

280.-280.-280.-
Niboshi Tonkotsu Ramen

Fish

Use ingredients

Pork Chicken

Fish

Use ingredients

Pork Chicken

เส้นเพิ�มเส้นเพิ�ม
ExtrExtra Noodlesa Noodles

เส้นเพิ�ม
Extra Noodles

KAEDAMAKAEDAMAKAEDAMA

540.

หมูชาชซููวีหมูชาชซููว ี
SSous-vide cookingous-vide cooking

Pork ChashuPork Chashu

หมูชาชซููวี
Sous-vide cooking

Pork Chashu
70.-

BUTA HUMBUTA HUMBUTA HUM

541.

เป�ดชาชซููวีเป�ดชาชซููว ี
Sous-videSous-vide cooking cooking

duck Chashuduck Chashu

เป็ดชาชซููวี
Sous-vide cooking

duck Chashu
50.-

KAMO HUMKAMO HUMKAMO HUM

542.

ไก่ชาชซููวีไก่ชาชซููว ี
Sous-videSous-vide cooking cooking

Chicken ChashuChicken Chashu

ไก่ชาชซููวี
Sous-vide cooking

Chicken Chashu
30.-

TORI HUMTORI HUMTORI HUM

543.

หมูสามชั�นตุน๋ชาชูหมูสามช ั�นต ุน๋ชาช ู
BrBraised Pork Bellyaised Pork Belly

ChashuChashu

หมูสามชั�นตุน๋ชาชู
Braised Pork Belly

Chashu
90.-

BUTABUTA    BARABARA

CHASHUCHASHU

BUTA  BARA
CHASHU

544.

ต้นหอมต้นหอม
GreenGreen Onion Onion

ต้นหอม
Green Onion

20.-

NEGINEGINEGI

545.

Regular
Half

50.-
30.-



⾁
味
噌�

坦
々�

ら
ー
め
ん

肉
味
噌�

坦
々�

ら
ー
め
ん

TAN TAN NIKU MISO RAMENTAN TAN NIKU MISO RAMEN530.

ราเมงตันตัน พรอ้มหมูผัดมิโสะ ราเมงตันตัน พร้อมหมูผัดมิโสะ 

290.-290.-290.-
Tantan Ramen with Spicy Meat Miso

ト
ム
ヤ
ム
ク
ン�

ら
ー
め
ん

ト
ム
ヤ
ム
ク
ン 

ら
ー
め
ん

TOM YUM KHUN RAMENTOM YUM KHUN RAMEN531.

ต้มยาํกุ้ง ทงคตสึราเมงต้มยาํกุ้ง ทงคตสึราเมง

280.-280.-280.-
Tom Yum Kung Tonkotsu Ramen 

Fish

Use ingredients

Pork Chicken

Fish

Use ingredients

Pork

ChickenShrimp

580.
ชดุเกี�ยวซา่ + ชาเขยีวชดุเกี�ยวซา่ + ชาเขยีว

Gyoza & Green Tea SetGyoza & Green Tea Set
ชุดเกี�ยวซา่ + ชาเขยีว

Gyoza & Green Tea Set

+ 65.-+ 65.-+ 65.- 581.
ชดุไก่คาราเกะ + ชาเขยีวชดุไก่คาราเกะ + ชาเขยีว

Karaage ChickenKaraage Chicken
& Green Tea Set& Green Tea Set

ชุดไก่คาราเกะ + ชาเขยีว
Karaage Chicken
& Green Tea Set

+ 89.-+ 89.-+ 89.- 582.
ชดุขา้วผัดชาช ู+ ชาเขยีวชดุขา้วผัดชาช ู+ ชาเขยีว

Chashu Fried RiceChashu Fried Rice
& Green Tea Set& Green Tea Set

ชุดขา้วผัดชาช ู+ ชาเขยีว
Chashu Fried Rice
& Green Tea Set

+ 129.-+ 129.-+ 129.- 583.
ชดุขา้วหน้าชาช ู+ ชาเขยีวชดุขา้วหน้าชาช ู+ ชาเขยีว

Chashu Rice BowlChashu Rice Bowl
& Green Tea Set& Green Tea Set

ชุดขา้วหน้าชาช ู+ ชาเขยีว
Chashu Rice Bowl
& Green Tea Set

+ 199.-+ 199.-+ 199.-

GYOZAGYOZA    + GREEN TEA+ GREEN TEAGYOZA  + GREEN TEA KARA AGE + GREEN TEAKARA AGE + GREEN TEAKARA AGE + GREEN TEA CHA-HAN + GREEN TEACHA-HAN + GREEN TEACHA-HAN + GREEN TEA CHASHU DON + GREEN TEACHASHU DON + GREEN TEACHASHU DON + GREEN TEA



ราเมงเผ็ดพิเศษสุดราเมงเผ็ดพิเศษสุด

330.-330.-330.-
Devil-Spicy Ramen

หม่าล่า ทงคตสึราเมง หม่าล่า ทงคตสึราเมง 

Tonkotsu Ramen with Mala Spice

Fish Pork

Chicken

Fish Pork

Chicken

⻤
⾟�

ス
パ
イ
シ
ー�

ら
ー
め
ん

鬼
⾟�

ス
パ
イ
シ
ー�

ら
ー
め
ん

EX SPICY TONKOTSU RAMENEX SPICY TONKOTSU RAMEN532.

⿇
辣�

豚
⾻�

ら
ー
め
ん

麻
辣�

豚
⾻�

ら
ー
め
ん

MA-LA TONKOTSU RAMENMA-LA TONKOTSU RAMEN533.

340.-340.-340.-

Use ingredients

Use ingredients

Lv.1Lv.1 Lv.2Lv.2 Lv.3Lv.3

Please choose your spice level.
กรณุาเลือกระดับความเผ็ด

Please choose your spice level.
กรุณาเลือกระดับความเผ็ด

เส้นเพิ�มเส้นเพิ�ม
ExtrExtra Noodlesa Noodles

เส้นเพิ�ม
Extra Noodles

KAEDAMAKAEDAMAKAEDAMA

540.

หมูชาชซููวีหมูชาชซููว ี
SSous-vide cookingous-vide cooking

Pork ChashuPork Chashu

หมูชาชซููวี
Sous-vide cooking

Pork Chashu
70.-

BUTA HUMBUTA HUMBUTA HUM

541.

เป�ดชาชซููวีเป�ดชาชซููว ี
Sous-videSous-vide cooking cooking

duck Chashuduck Chashu

เป็ดชาชซููวี
Sous-vide cooking

duck Chashu
50.-

KAMO HUMKAMO HUMKAMO HUM

542.

ไก่ชาชซููวีไก่ชาชซููว ี
Sous-videSous-vide cooking cooking

Chicken ChashuChicken Chashu

ไก่ชาชซููวี
Sous-vide cooking

Chicken Chashu
30.-

TORI HUMTORI HUMTORI HUM

543.

หมูสามชั�นตุน๋ชาชูหมูสามช ั�นต ุน๋ชาช ู
BrBraised Pork Bellyaised Pork Belly

ChashuChashu

หมูสามชั�นตุน๋ชาชู
Braised Pork Belly

Chashu
90.-

BUTABUTA    BARABARA

CHASHUCHASHU

BUTA  BARA
CHASHU

544.

ต้นหอมต้นหอม
GreenGreen Onion Onion

ต้นหอม
Green Onion

20.-

NEGINEGINEGI

545.

Regular
Half

50.-
30.-



Regular

Mini

Regular

Mini

Regular

Mini

560.

鶏
唐
揚
げ
３
個

561. 562.

564. 565.

チ
ャ
ー
シ
ュ
ー
炒
飯

鶏
に
ん
に
く
炒
飯

に
ん
に
く
炒
飯

生
明
太
⼦
ご
飯

CHASHU CHAHCHASHU CHAHAANNCHASHU CHAHAN 199.-199.-199.-
Braised Pork Belly Chashu Fried Rice

ข้าวผดัชาชูหมูสามชั�นตุ๋น 109.-109.-109.-

TORI GARLIC CHAHTORI GARLIC CHAHAANNTORI GARLIC CHAHAN 169.-169.-169.-
Chicken and Garlic Fried Rice

ข้าวผดัไก่กระเทียม 89.-89.-89.-

GARLIC CHAHGARLIC CHAHAANNGARLIC CHAHAN 129.-129.-129.-
Garlic Fried Rice

ข้าวผดักระเทียม 69.-69.-69.-

MENTAI GOHMENTAI GOHAANNMENTAI GOHAN 89.-89.-89.-
Spicy Cod Roe Rice

ข้าวไขป่ลาค็อดเผด็

KARAAGE 3PCSKARAAGE 3PCSKARAAGE 3PCS
99.-99.-99.-

Fried Chicken 3pcs

ไก่ทอด 3 ชิ�น

Regular

Mini

563.

肉
み
そ
炒
飯

NIKU MISO CHAHNIKU MISO CHAHAANNNIKU MISO CHAHAN 189.-189.-189.-
Fried rice with minced pork

ข้าวผดัหมูสบั 99.-99.-99.-

焼
豚
丼

CHASHU DONCHASHU DONCHASHU DON 189.-189.-189.-

Braised Pork Belly Chashu Don 

ข้าวหน้าชาชูหมูสามชั�นตุ๋น

566.

肉
味
噌
チ
ャ
ー
シ
ュ
ー
丼

NIKU MISO CHASHU DONNIKU MISO CHASHU DONNIKU MISO CHASHU DON 149.-149.-149.-

Minced Pork and Miso Rice Bowl with 
Chopped Roasted Pork 
ข้าวหน้าหมูชาชูสบัรสเผด็

567.

Additional Menu


